
 

 
Via Maestra Grande 47, Renazzo di Cento-(Fe) 

 

Menù S.Silvestro 2023 
Aperitivo di benvenuto 

Metodo classico Cantina della Volta  
 

Entratina 
Passatelli di ombrina nel suo brodo solido  

 

Antipasti 
La nostra versione dell’insalata di mare: 

#Sashimi di tonno marinato alla giapponese 

 in foglia di shiso; 

#Polpo con patate e tartufo nero pregiato; 

#Cappasanta gigante scottata nel burro di cacao  

con polvere di carbonara; 

#Rocher di salmone mantecato con pane croccante, 

nocciole e grattuggiata di fondente  

 

Trancio di spada di Sicilia cotto “confit” al lemongrass 

con insalatina di finocchio e agrumi, pan brioches al 

caffè e crème brulèe di carciofi al caramello salato   

 

Primi piatti 
Gnocchetti di zucca e kuzu alle vongole veraci con 

mazzancolle del Mediterraneo al rhum “Creole” di 

Clement, verza stufata, mandorle tostate e bottarga di 

tonno in olio e.v.o. pugliese 
 

Corone di pasta fresca all’alga spirulina ripieni di 

rombo e pioppini con zuppa di cipolle dolci francesi al 

granchio e scampi gratinati 
 

Pietanza 
Ciambellina di filetto di cernia di Sardegna e salmone 

selvaggio ripiena di lenticchie con spuma di gamberi 

rossi, foglie croccanti e astice canadese alle erbette 

Pre dessert 

   Peccato di gola 
Cono di cremosi ai tre cioccolati con biscotto morbido 

alle mandorle, cilindro croccante ai pistacchi, zabaione 

caldo all’ arancia e sorbetto di frutti rossi 
 

Brindisi di mezzanotte 

 Methius Brut 2017 Riserva Trento doc 
 

Per prenotare tel.051.900713 

Euro 110,00 p.p. 
info@ristorantecavalieriducati.it 

Inizio serata ore 20:45; 

A mezzanotte piccolo spettacolo pirotecnico 

mailto:info@ristorantecavalieriducati.it

